
Образец карты рисков (фрагмент)
Объект: кафе 45 м² · Стадия: есть помещение, ремонт не начат

Критический Пересечение чистых и грязных потоков у раздачи

Критический Вытяжка не покрывает одновременную работу 2 конфорок и гриля

Средний Холодильный резерв на 18% ниже расчётного меню

Средний Проход 750 мм между горячим и холодным цехом

Низкий Нет буферной зоны для возвратной тары

Рекомендация: скорректировать планировку до договора с подрядчиком. Оценка экономии на переделках: от 280

000 руб.

Полный аудит вашего объекта — бесплатно за 24 ч: технологии-общепита.рф


