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20 критериев оценки подрядчика перед подписанием договора на проектирование.

[ ] 1. Опыт именно в общепите, а не «проектируем всё»

[ ] 2. Портфолио с форматами и площадями, близкими к вашему

[ ] 3. В проекте есть тепловая карта и расчёт нагрузок

[ ] 4. Схема потоков сырья, ГП и отходов

[ ] 5. Спецификация оборудования с мощностями

[ ] 6. ТЗ на вентиляцию, электрику, воду отдельными разделами

[ ] 7. Готовность провести аудит до аренды

[ ] 8. Фиксированный состав работ в договоре

[ ] 9. Сроки этапов и ответственность сторон

[ ] 10. Опция авторского сопровождения монтажа

[ ] 11. Понимание СанПиН, не только «красивый план»

[ ] 12. Не продаёт оборудование как основной бизнес

[ ] 13. Прозрачная смета: что входит, что отдельно

[ ] 14. Кейсы или референсы с цифрами

[ ] 15. География: выезд / дистанционная работа

[ ] 16. Команда: технолог + инженер

[ ] 17. Число итераций правок в договоре

[ ] 18. Формат выдачи DWG/PDF для подрядчиков

[ ] 19. Опыт работы с франшизами и сетями

[ ] 20. Честный ответ о рисках без проекта — с суммами
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