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50 пунктов проверки перед арендой, ремонтом и закупкой.

[ ] 1. Определён формат и ассортимент продукции

[ ] 2. Посчитаны объёмы производства (сутки/смена)

[ ] 3. Техническое задание на проектирование утверждено

[ ] 4. Аудит помещения проведён до аренды

[ ] 5. кВт согласованы с арендодателом/ТУ

[ ] 6. Вентиляция рассчитана по зонам

[ ] 7. Потоки сырья и готового разделены

[ ] 8. Поток персонала через санпропускник

[ ] 9. Поток отходов не пересекает чистую зону

[ ] 10. Зона приёмки и карантин сырья

[ ] 11. Склады сырья, упаковки, готового раздельны

[ ] 12. Температурные режимы складов определены

[ ] 13. Производственные зоны зонированы

[ ] 14. Мокрые зоны с трапами и уклонами

[ ] 15. Жироуловители в проекте

[ ] 16. Спецификация оборудования с габаритами

[ ] 17. Производительность линии в пик рассчитана

[ ] 18. Холод и шок по расчёту объёма

[ ] 19. Пар и CIP (если нужны) в инженерии

[ ] 20. Газ (если нужен) согласован

[ ] 21. Водоснабжение и ГВС по точкам

[ ] 22. Канализация и лаборатория стоков

[ ] 23. Пожарные разрывы и эвакуация

[ ] 24. Раздевалки и бытовые помещения

[ ] 25. Лаборатория входного контроля

[ ] 26. Зона упаковки и маркировки

[ ] 27. Металлодетектор (если требует сеть)

[ ] 28. Экспедиция и доки для отгрузки

[ ] 29. HACCP: критические точки на плане

[ ] 30. Разделение аллергенов (если применимо)

[ ] 31. IT/WMS (если применимо)

[ ] 32. График поэтапного запуска

[ ] 33. Тендер оборудования по одной спецификации

[ ] 34. Резерв 10–12% CAPEX

[ ] 35. Договор на проект подписан



[ ] 36. Rev. план до начала ремонта

[ ] 37. ТЗ выдано подрядчикам ОВ и ЭОМ

[ ] 38. Приёмка скрытых работ

[ ] 39. Пусконаладка в договорах поставки

[ ] 40. Обучение персонала по потокам

[ ] 41. Журналы температур и гигиены

[ ] 42. Ветеринария/надзор: пакет документов

[ ] 43. Страхование оборудования и ответственности

[ ] 44. Пилотная смена проведена

[ ] 45. Корректировка Rev.02 по факту теста

[ ] 46. Soft launch с ограниченным ассортиментом

[ ] 47. KPI первых 30 дней определены

[ ] 48. План масштабирования фазы 2 (если есть)

[ ] 49. Финальная приёмка проекта подписана
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